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Réalisez vos réves !

Q io _RB<ib™n "~ no i _ gRpi dj i
ANc a _ "~pdndi \'nn u ndibpgd"
md\o “"o\]gd Vg ~ g\ n\lgg |\ oc:
a\ hdgg" o a2o n _ B iom kmdn"  ,
Jmb\idn\odj i - gj om’ h\ md\ b
\'iidg mn\dm _B ialio jp gB\i

de baguette magique, Olivier et Maxime vous proposerons tout
l pRdgn k pg io dh\bdi m kjpm n

> _jA~A~ph io iB no | pBpi ] m a
om n n mgd”® n | p° Q io _B<ib’
sion) vous propose. Il est le reflet de notre site intern

www.ventdanges.com.

En constante recherche du perfectionnement, ces deux ol

" jJ”~ph io "o ndo  r ]( njio |
cela que nous vous proposons de prendre fendeavec VoS
Am"\Vo pmn _° a?o n \adi | pRdg
d_" " n,
Vous souhaitez modifier un menu ? Un service ? Pas de souci,
njhh n ¢ gjom ~“2~jpo |, Il j pn
gjn ~igd n* ¢ gjom ]p_Db o,
“"b\g h io ojpn ijn n mgd” n ¢
|l B\oo i _jin kgpn ~o0o jpgmjin
_daapnjin g adgh _° qgqjn "q©Oi "
Bonne visite,

Olivier et Maxime
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Vent d Angég & Natfil

Aj mon _ md i ~ n *airé | p |
T h\od©m _Bjmb\ldn\odjl ]
res et autre colloques.

| j om” ANpitiVdnn\io AT T j mb\ i dn
gj pn k mh’ o X kmjado m kg di
odg™ _ qgjpn nj{b(}\*d im p.n nnj h"ho\nc
aider, vous seconder.

jpn jmb\idnjin \Viidg mn\dm n°
S

=5 —

ANjhhpidjin* a2o n _° a\hd
G'n h ipn jio 0 Nji8pn kjpm
o ajdn* ijpn njhh > n ¢ qgjom ~
jaam' m\kd_~ o k> mnjii)\ gvdus”

et sans engagement de votre part.

G\ ndop\lodji kmdgdg " bd”™ " _ ¢
k\mo i\md\o qjpn \nnpm g 7
digdo” n, > 1] £odh io* pi \i
n*"© ~* n n \modno n* nji A7

>~

AN
m\ i
Pi = dhkj mo\i o~ dino\gg\odj i

g\'g pm gjn digdo™n npm g\ kdngc
ne.

<modno n* Jgdgd m "~ o H\sdh" g

hiji h\ bdl p~ _° bm\i "n dggpt
<o \ _B\dgg pmn “o0o”" kmdh" ¢
h\ bd" ™, > i ph™ mj "no jaa mo

show de grandes illusions.

Pi ~ ANl T s d RDAD gd] m’ "no
“"q®©i h ion _\in ijom n\gg ,

K> mnjii n " m° n >  mg\odj i Kj pm



K\ nndj i k\m gRBj mb\idn\od]j

[ [
"b\'g h " io n " n n mgd” n [ o\ i
~Bjmb\V\idn m _~ < ¢ U "o _ U (¢
< ~"0 “aa o0o* pi - ] mj~rcpm " sk
le site internet www.olivier _ _di bkg\ i i "~m, ~j h,

entendu, de prendre rendens directement avec Olivier.

| j om” n\ gg- "no “iodO©m h io
sonnes en repas assis . Est inclus dans nos tarifs traiteur: napp
service, sonorisation dansante ou non, location de la salle et D
act !




Organisation de banquets

< k\modm _~° ~"n k\b n* ijn qj
de menus et buffets.

@no Rjaad”™ " ~“jhkmdn _\

1  Le nappage en tissus:
1 Serviettes blanches ou beiges

T Nappes:
1 Noires
q Blanches
1 Fuchsias
1 Bordeaux
1  Beiges

1 Pour les tables rectangulaires: chemins de table
1  Blancs ou Bordeaux

T Le mobilier:
1  Tables rectangulaires
1  Tables rondes (maximum 12 personnes / table)
1  Chaises confortables (housses blanches en a@ption: 6

T G\ q\dnn‘gg \' V' ko”"" \ps h°
AgjMcecoon | Jl’\odji _n kgl
h ip - ]Jpaa o* ~c\i _~gd mn ]

9 Dhkm nndji _Bpi~  ijhdi oo

T G\ njij mdn)\ ¢agcanditions lors gep compositiord de (
h>ipn ¢ g\ ~\mo 8 hdidhph [/ -4n)i om

1 Dove Act ! Ou la magie des Colorpbes, i p h ™ m]j k n
de concours et autres passages en magie & illusions



Les boissons

Apéritifs

M*™ " " kodj i220-A\Xki"an\ndnd ™ i dam’i N mK & «
courte, bl i npkkg"h io _ " n h ipn |
1 Assortiments de mises en bouche froides et chaudes, verrines s
himrec™ “o \_\ko"n i aji/rodji
9 >cjds ¢ _“adidm gj mn Jo\
9 G\ ~jpk”™ _° l1pgg n* n~ 0 (

1  Le kir royal
7 G A~AjA~rfoldg am\d~rc  pm } i hi
g\io h"g\Vib " _° n\qg pm )

M" " Kkodji Kysiwemfantn "~ i a\i o|n

Champagne pour les enfants (Kidibul) et softs, mises en bouche

M“ A kodji ~jpemo 8 hdi %egpmil \ i

M™ "N " kodj 30%- Iz;pmgjnll T i~
tion courte, 20" i npkkg”h io “n h°

e n gji g h\im~rc”

I Champagﬁemmerﬁrut
Iy

POM MERY




Les boissons

Boissons en All - In

Eau gazeuse et eau non gazeuse,-Colea Coc&ola light, limo-
i\ _~* Epkdg m* Fmd f* G aa ]¢

Qdin Jg\i”™n* mjn"n ~ 0o mjpb n
votre menu, votre buffet.

Nous vous proposons deux forfaits-dnia8 ~ ~ hd ej p mi
N hkgo©o G\ _"adidodji _° _~
]gd™ gjmn _° gRB"o\]gdnn  h io
_BYmmdg” " * _p m k\n* O

All -In en service et Open Bar, « demi journée  »
(fin du service des boissons au pl

- 16 4/ personne
- Enfant en dessous de 12 ans: 7,50 U

All -In en Open Bar et service en salle « journée »
(fin du service des boissons au pl

- 25 0/ personne
- Enfant en dessous de 12 ans: 12,50 U

Bar & Cocktails

>cjds _ epn _° ampdon ~o \g"
_g\io gjn digdo"n a mjio _ =
ajmal\do i ~j hknlassiguesk,\ n 3 na j
ANjigdiio k\'n kjpm g n gdin _Bc

16,00u/personne-=\m ¢ <] ndi L’o/pe‘rson‘nei)8 j k



Les boissons

Boissons & la corte

?2\in 2~ ~A~\'n* gj mn gR”" o\ ] gdr
dons de fixer un montant en boissons. Lorsque vous atteignez
hjio\lio* gRpi _ ijn ~jgg\]j m\
idm Vadi _B"gdo m oj po  npmkmoa
Eau gazeuse et non gazeuse, @ookn, CocaCola light, jus 1, 50 «
déoranges, | imonade
Jupiler 1, 50 a
Bouteille (soft et eaux) 6, 0|0
Blanche 2, 0/0 u
Kriek 2, 0/0 u
Leffe blonde 2,50 u«
Vin, s®l ection sup®rieure deAVeatt idd Ad e
Champagne Pommery Brut 60 U [/ |bou
Champagne, s®l ection de Vent 466Andgdou
Crément (Diamant de Loire) 19,20 u |/ b«
Les sucr®es de Vent déAnges 10 0 [/ |bou
Bar a Absinthe (SuisseMax. 2 passages au bar 8 U [/ ppers
Autres alcools (Cointreau, |Cabyadogl,/ éy
Les fontaines de bulles
Fontaine de Champagne Pommery Brut 15 a [/ |pe
Fontaine de Champagne, s®I eq( 11,25 0 [ént
Fontaine de bulles, Diamant de Loire 5 a4 [/ |per
Fontaine de bull es, |l es sucH 2,50 4 ntp




Les menus, servnce a table

G\ "jhkjndodji X jn h ipn k.po g
l'jpn gqjpn kmjkjnjin _° ~cjdndm|[gBR\
"o n\ ~"mO©h’ \ps adi n ¢ m] n* Kk|l_o
AT n* bm\odi _\pkcdijdn, >cjds | ¢ _

Menu spécial “enfants”

15,000/ enfant de 12 ans ou moins. Voici un exemple de menu pour les enfar
ojpo - ajdn* “~c\lp" h ipn ~o ]J]paa on
c\V\do u k\'n hj _dad m g pmn m Kk

@ om” " n8 g—

Potage aux tomates et boulettes

Croquettes au fromage

Croquettes aux crevettes
Plats consistants:
Adg o _° kjpg o bmdgg”"™* n\p’
Hamburgerdeibppa* ~“mp _do”"n "~ o amd

G\'n\bi " n ¢ g\ J4

Nuggets de poulet et frites, salade

Pizzas maison (cuisson sur pierre)
Les desserts

Glace vanille / chocolat ou voir page 37
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Menu Sympothique

45,00 U/ personne,
(enfant deUde 12 ans: 20,00, gratuit pour I&sle 3 ans)
pi ~cjds k\m ~\o" " bj md"

@ om”™ " n8

O\mo\m  \ps _ " ps n\phjin

Les croquettes au fromage OU aux crevettes

G\ ] mj~rc”

00" n"\hkdn ¢
Potages
G\ “"mOh _ Ac\ hkdbijin _
G- q 9gjpo” _° AT ma pdg
>mOh” ?p] \ mmt

Plats consistants:

Le vol au vent maison

G\ Jg\ilp oo

_ g \p ¢
Le b uf Bourguignon du chef
G ad g Aodennai® *k jgni“b p\h  n - g\
Languedebpa n\ @mﬁ
‘“*—e--' 7
Les desserts (voir page .37) ' w
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Menu Chic & chouette

55,00 G/ personne,
(enfant deUde 12 ans: 25,00, gratuit pour I&sle 3 ans),

pi ~cjds k\m ~\o"bj md"  , M™ A
@i om” " n
Bm\qg\'s _° n\phji ~o n\ A~
<ph3idom™ \p amjh\b _~ "~cOgm °
_“bg\™*"n \'p qdi\N\dbm  ]\g
K\ di Kk m_p _"n ]jdn "~ o amd
La cassolette bretonne
Potages
G kjo\z'b™ " ojhVNo " n ¢ g\ A~
G\' "moh” _° ~c\Vhkdbijin _"n
Plats
G adg o _° gjg\dgg ¢ gB\d
G adg o _° "“\]Jdgg\p_ \p ajpm " c
Jibg o ¢ gR"~c\l\gjo o0 aj
A pdgg o° _ n\phji* ~"mOGh"
G adg o _° qjg\dgg \p ~d_m *

Les desserts (voir page 37)
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Menu Interdit de lo. belle &poque

65,00 U- k mnj i i @ * pi ~cjds k
M™~"kodji AVioldnd ™ “~jpm
Hdn > 7 Jjp2rc | _1 ko~ |,
@ om" * n
K\Vkdggjo  _° kjdnnjin ¢ gB\i o
Ou
=iprc"'n _° qjaoldgg: aph-° "o
Plats

Bpa n\'po™ \'p a ijpdg "o nje\* ej
Ou
B\h]\n bmdgg " n \ ps dBeélbpBpoguemn _p
Les desserts
Le tiramisu de Toulodseitrec
Ou
G\' "moOh’” ] mpg” " \ps ampdon
ok

? " bpno\odji Bel@fpogue <] ndi oc’
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Menu Plaisir

65,00 G/ personne
(enfant deUde 12 ans: 30,00, gratuit pour lésle 3 ans),
pi ~cjds MVYMm Rbdjbj mdio\ldnd’

@i om” " n
>mj pnodgg\io _p k\tn "o
Ki2ag”™" _° kjdnnjin \ps g~k
G\ ]J]\Vggjoodi  _° gj g\dgg" aph”
Le croustillant fondant de Normandie
G dgjg \p g io _° "\]dgg'

Le chausson aux escargots et asperges vertes.

Potages
Q gjpo”™ _° ~jpmb oo n ~ o n\
Npkm2@h™ _° ojh\Vo n ~o ]\
>mOh” _° g\l\dop "o k odon Kkj
>mOh~ - ~c\hkdbijin ¢ g\
>mOh” _° ~“m nnji o0 oct
Q gjpo” <mb io pdg "\ nk"’
=jpdggji _p k*"c pm

NTrou Norman@®

Colonel (sorbet citron et vodka)
Framboisier (sorbet framboise et alcool de framboise)
Normand (sorbet aux pommes et calvados)
N\q pmn _ " n Dg n '"Bg\”"*"" ¢ g
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Plats principaux

G npkm2h” _° qgjg\l\dgg h\mdi"~ = c
gumes de saison.

RV\o mujj ¢ g\ b\liojdn" m gd

K\'«gg\ _p ~c a "km"k\m""~

G adg o kpm _° kjm™~» bmdgg” \p
compagnements de saison
G h\'bm o _° ~“\Vi\m_ m3od \
I\'g\mdi _RB\bi  \'p _p >c°
Fromage
GB\'nnd oo _p amjh\b m o

Desserts (voir page 37)
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Menu Gostronomique

90,00 U/ personne (enfant dedde 12 ans: 40, gratuit pour lésle 3 ans),
pi ~cjds k\m ~\o"bj md", Hdn"~
Fantaisie inclusc&scade de Champagne incluse lors du dessert !

@i om” " n

G g mdolz]g n\phji aph”™ h\dn]j
% h n”~rgpi _&c m] n am\@

G ocji mjpb" hd ~“pdo* o0oj h\ o~

GBR"q io\l\dg _° h\bm o _° ~“\Vi\m_ aj
truffes blanches et foie gras.

La terrine de foie gras de canard maison, chutney de fruits exotiques et t
k\'di _&"kd”~» " n* m" _p~rodj i )

B\h]\n kj2g”™ " n ~o kmjn~dpo

G\ gjoo a\§gji H" _do mm\ i~ *

G n\phji bmdgg”® ~o nji epn _° g
G adg o _° ]J]\m \'ps g"bph " n ~»
G n adg on _° mjpb on n\ am\

NTrou Norman®

G ? qdgg” * njm] o _° >do
G Kjdm™™* njm] o _° kjdm |
GB”""jnn\dn hpn~g”™* bg\”™  \p
K\'nndjii\zo\ "njm] o ampdon s

Normand (sorbet aux pommes et calvados)

16



Plats principaux

G h\lbm o _° “\Vi\m_ \'p =\itpgn
ANjiado \'p octh am\dn "o Kkj

G adg o _° kdio\_"\'p a\m~d \ps
le d'olives, gratin Dauphinois

G "jlp g o ndhkg h io m3iod* kd
bm i\dgg n ¢ gRcpdg" X

G adg o _B\'bi \'p \Vps n\lg pmn _p
rose et jus de cuisson

le¢pm _° ~\]dgg\p_ kj&ag"™ ¢ gé&pidc
n\ hjpnn”> _° adi n ¢ m] n r

Q" \'p \'ps e pi n kjpnn n* epn

Le magret de canard au miel, pomme de terre confite au jus de truffes
folies du jardinier

G bmdgg\m_di "] paa o ~“c\p_( " c

Les fromages

G\ ]mdlp _° ~cOgm 0o nji ep
G n opdg n _° C mgq \p "j
G ]J]paa o _ n amjh\b ' n "jp \nn

Les desserts, voir page 37

>\ nA\ _ > mcghkddjii’ *ORNdQ gpn_
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